
Delle-Clausen

 

 

Lykkesholmvej 2B

8570  Trustrup

07-11-2018 1

1  
1  
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Ttilsyn i forbindelse med
opstart af virksomhed.
Der er salg pølser, frikadeller, flæskestegssandwich o.l. samt slik
og drikkevarer.
Følgende kontrolleret uden anmærkninger: Temp. kontrol i
køleskab - i orden.
Set funktionsdygtigt indstikstermometer - i orden.
Gennemgået procedurer for opvarmning og nedkøling af
frikadeller, flæskesteg og pølser - i orden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende:
salgsvogn og udstyr i vognen - i orden. Virksomheden oplyser,
at der indkøbes en elkedel, således det er muligt at foretage en
desinfektion af skærebrætter, knive mm. - i orden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er vejledt om risikoanalyse, herunder
HACCP-plan
Virksomhedens anvender FVST's eksempel på egenkontrol - i
orden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden



Delle-Clausen

 

 

Lykkesholmvej 2B

8570  Trustrup

Kontrolrapport

side 2 af 2

07-11-2018

blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed.


