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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set arbejdsgange i køkkenet vedr.
tilvirkning af fødevarer ud fra kundebestilling herunder
adskillelse og personlig hygiejne. Set opbevaring af fødevarer i
kølerum/skabe. Virksomheden har redegjort for
klargøring/tilvirkning af fødevarer til frokostplatte samt
opbevaringsinterval af fødevarer i kølerum. Håndvask
faciliteter. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og kølerum og lager. Blæser i kølerummet var en smule
snudset, forholdet vurderes som bagatel på baggrund af
oplysning fra virksomheden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af lager og kølerum og omkring
affalds opbevaring udenfor. Affaldscontainer i gården var låget i
stykker, virksomheden er vejledt i udskiftning af denne for
sikring mod skadedyr, virksomheden oplyser dette vil blive
gjort.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af egenkontrollen for 2018.
Vejledt om manglende skema 3 (FVST) i risikoanalyse.
Forholdet vurderes som bagatel da virksomheden har forklaret
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opfattelsen/forståelsen i forhold til skemaet
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i
fødevarehygiejne, herunder om smitteveje for fødevarebårne sygdomme.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens oplysning om allergener. Ingen anmærkninger.


