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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret mundtlig
procedure for optøning af fødevarer og styring af 3 timers
rettesnor herunder rester fx. pølser som kasseres, stikprøvevis
temperatur i køl og frost og at der er sæbe og
engangspapirhåndklæder ved håndvask i køkken. Ok. Vejledt
virksomheden generelt i holdbarehed af pålæg opbevaret på
køl efter emballagen er anbrudt.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken, betjeningsområde og
lager samt mundtlig procedure for rengring af pålægs slicer. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt virksomheden generelt i at
have adgang til et instiktermometer til måling
kernetemperaturen af fx bøf eller pølse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
opvarmning af fødevarer, temperaturopbevaring og
varemodtagelse i perioden august 2018 til d.d. Ok. Vejledt
virksomheden generelt i at påbegynde dokumentation for
nedkøling såfremt en steg fx nedkøles og anvendes til pålæg i
egenkontrolprogrammet jf. en frekvens.
Emballage m.v.: Kontrolleret anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten. Ok.
Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Pommes
frites bakke. Vejledt generelt om krav om dokumentation for
fødevarekontaktmaterialer.


