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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af emballerede fødevarer i
barområde samt på fødevarelager og faciliteter til hygiejnisk
håndvask i bar -og udsalgsområde. Yderligere gennemgået
procedurer for oplysning om brug af rå æg i sour drinks.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Rengøring af
barområde og fødevarelager, herunder køleinventar og
opvaskemaskine samt overflader.
Isterningmaskine fremstod med mørk belægning enkelte steder
og et enkelt køleskab i barområde fremstod med fedtet
belægning i bunden og på tætningslister. Vejledt om
rengøringsprocedurer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret:
Vedligeholdelse af barområde og fødevarelager.
Borde i barområde fremstod flere steder med slidt rå overflade
i træ, hvor lakken var afskallet. Vejledt om vedligeholdelse af
overflader. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er set risikoanalyse over virksomhedens
aktiviteter, herunder brug af rå æg og frugt.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens cvr.nr. stemmer overens
med ejerforhold registreret hos Fødevarestyrelsen. OK.


