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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringsforhold for fødevarer i køkken/lager og på
køl/frost, opbevaringstemperaturer i køle-/frostskabe,
hensigtsmæssig adskillelse mellem rå- og spiseklare fødevarer
ved opbevaring på køl samt faciliteter for hygiejnisk vask og
tørring af hænder i køkken og toiletter. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om forhold for opbevaring af fødevarer,
herunder placering af kummefryseren i skadedyrssikret lokale.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken med
maskiner/inventar, kølerum, tørvarelager, diskområde,
peronaletoilet, gæstetoiletter og serveringslokale. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkken med
maskiner/inventar, kølerum, tørvarelager, diskområde,
peronaletoilet, gæstetoiletter og serveringslokale. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrolprogram
samt dokumentation for kontrol af varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og opvarmning/nedkøling for perioden
siden start. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse, som er lavet af
blanketter fra fødevarestyrelsens hjemmeside. Det er
konstateret, at blanketterne er ikke er udfyldt korrekt og
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fyldestgørende, men virksomhedens ansvarlige er gået i gang med det samme med at udfylde dem rigtigt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret
om korrekt udfyldning af relevante risikoanalyseblanketter på fødevarestyrelsens hjemmeside.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, buffet og selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt væsentligt ændrede
aktiviteter.


