
Løvvang Bowling Centers

Cafeteria

 

Løvbakken 8

9400  Nørresundby

26703611

0
07-11-2018 1
01-12-2017

1
23-11-2016

1
23-10-2015

1
1  
1  
 
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejnsike faciliteter, varmt og koldt vand, sæbe og papir ved
håndvask-ok Kontrolleret virksomhedens håndtering af
fødevarer i forbindelse med fremstilling af kyllingelår-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
rengøring i køler, bord og emfang-ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, herunder at alle aktiviteter er beskrevet,
herunder oplyses at de laver blanket 3, varemodtagelse af frugt
og grønt-ok. Kontrolleret dokumentation for perioden januar
2018 til idag for opbevaringstemperatur samt opvarmning af
fødevarer-ok. Der dokumenteres også varemodtagelse, men
ikke konsekvent. virksomheden oplyser, at skema er kasseret
ved en fejl. Det vurderes som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomheden nedkøler som udgangspunkt ikke fødevarer, og
har angivet at der dokumenteres når der
nedkøling-ok.Virksomheden har angivet frekvens for kontrol og
dokumentation af kritiske kontrolpunkter, og virksomheden
oplyser at disse følges, og opbevares i egenkontrolmappe-ok.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed af
kyllingelår et led tilbage via faktura-ok Kontrolleret at
virksomhed har skilt om, at allergener kan oplyses anbragt lige
ved cafeteriadisken-ok


