
Restaurant Bregninge Mølle

 

 

Kirkebakken 19

5700  Svendborg

25341848

04-11-2018 1
20-07-2017

1
04-06-2017

2Virksomhedens egenkontrol
13-11-2016

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der er faciliteter til hygiejnisk håndvask
og aftørring. Opbevaring, adskillelse og temperaturkontrol af
fødevarer på køl. Generel vejledning omkring at desinfektionen
skal være godkendte af Fødevarestyrelsen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum, køkkenlokale,
køleskabe, samt komfur og friturekoger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af komfur, friturekoger,
kølerum, samt køkkenlokale. Generel vejledning omkring
udbredring af væghuller i kælderrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse. Generel
vejledning omkring manglende blanket 11.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende: Information
om allergene ingredienser i menukort. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: Plastbøtter til saucer.


