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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virkomshedens
procedure for nedkøling af fødevarer. Kontrolleret
virksomehdens produktionsmetoder for hele kødstykker.
Ansvarlig har mundtligt redegjort herfor. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og
tilstødende lokaler, herunder udstyr, inventar og overflader.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
og tilstødende lokaler. Fliser i opvask og køkken er lettere
beskadiget enkelte steder. Virksomheden er vejeldt generelt
om metode for udbedring heraf. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Kontrolleret at udpegede CCP´er er bekrevet er virksomhedens
egenkontrolprogram. Virksomhedens har siden sidste kontrol
fået nyt egenkontrolprogram. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Kontrolleret at emballage anvendt til kontakt
med fødevarer er egnet hertil samt anvendes til det tilsigtede
formål. Virksomheden har fremvist migrationstest på
plastspande. Ingen anmærkninger.


