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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Procedurer for opbevaring af
fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost,
adskillelse og tildækning. Faciliteter til god håndhygiejne.
Blæstkøler anvendes til nedkøling. Personale bærer
arbejdsuniform.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle-og
frostrum samt inventar og udstyr i køkkenet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har fremvist
vedligeholdelsesplan for udbedring af gulv i køkkenet.
Udbedring af gulv i køkkenet er planlagt mellem jul og nytår
2018.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater, herunder modtagekontrol,
opbevaringstemperaturer, opvarmning, nedkøling og
genopvarmning for perioden august 2018 til og med start
november 2018.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
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information om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


