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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
arbejdsgangene i køkkenet. Der oplyses der ikke er sket
ændringer siden sidst. Procedure for varemodtagelse er
gennemgået. Set opbevaring af fødevarer på køl herunder
opbevaringstemperatur samt opbevaring af fødevarer på lager.
Håndvaskfaciliteter. ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Udsugningsgitter
(50x50 cm) i køkkenet var beskidt
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse da der ikke er udportningen i
nærheden af gitteret.
Vejledt generelt om reglerne for højde rengøring
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og opvarmning samt nedkøling. På
forespørgsel er virksomheden vejledt i frekvens for
dokumentation af varemodtagelse af kolonialvarer, kølevarer
og færdig tilberedte fødevarer.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. (sidemandsoplæring)


