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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret stikprøvevis
opbevaringstemperatur i køle og frostsenheder, kontrolleret
orden, håndtering, hygiejne og adskillese under dagens
produktion af diverse varme og kolde retter, samt faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkkenet. Kontrolleret
procedure for pakning/logostik af dagens selskabsmenuer til
levering ud af huset, samt proceduren for retur levering af
emballage, udstyr og service. Ingen anmærkning
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret procedure for daglig og periodisk
rengøring af køkkenets afdelinger samt for samtlige kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret stikprøvevis dokumentation for
udført egenkontrol for varemodtagelse af kølekrævende
fødevarer fra forrige tilsyn til d.d. Virksomheden har elektronisk
overvågning med alarm for samtlige køle og frostenheder.
Vejledt generelt om risikoanalyse for varmebehandling og
nedskreven procedure hvis virksomheden fremadrettet ønsker
at langtidsstege ved lave temperatur under 75 grader samt
vejledt om regler for dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


