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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Følgende er konstateret: En jakke lå på køkkenbordet efter
ansat har hentet fødevarer udenfor virksomheden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Kontrolleret temperaturen ved æggestand og hjemmelavet
salsa,ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokale, kølerum, fryserum, køleskabe, fryseskabe
og isterningsmaskine.
Følgende er konstateret: Ledning ved loft i produktionslokale er
snavset med fedt og støv belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionslokale, kølerum, frostrum, køleskabe, frostskabe og
isterningsmaskine.
Følgende er konstateret:Der er huller i enkelte fliser i
produktionslokale.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperaturen,
varmholdelse, opvarmning og nedkølingskontrol siden sidste tilsyn.
Følgende er konstateret: Enkelte målinger for nedkøling er lavet under 65 C selvom virksomhedens egne
procedurer siger 65 til 10 C indenfor 3 timer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: staniol, fryseposer og
genanvendelse af fetaost plastbøtter. Vejledt konkret om at sikre sig at kontakmaterialer er egnet til det formål
virksomheden bruger emballagen til.


