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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis kontrol af temperatur og frys 1.sal samt afd. C Stue
og 1.sal-OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Afd.A
1.sal samt Afd. C, stue og 1.sal, Køkken, gulv, vægge, borde,
stikprøvevis skabe, skuffer og hylder, køl og frys, tørlager,
arbejdsredskaber.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Afd. 1.sal samt Afd. C, stue og 1.sal, Køkken, gulv,
vægge, borde, stikprøvevis skabe, skuffer og hylder, køl og frys,
tørlager, arbejdsredskaber.. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret for afd. A 1.sal, afd.C,
stue og 1.sal, for varemodtagelse, temperaturkontrol af køl og
frys, samt opvarmning af fødevare.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrol af holdbarheds af fødevare
på køl, frys og tørlager. Vejledt i mærkning af mindst holdbar
til/bedst før og sidste anvendelses dato.


