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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder samt opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af
fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af køkken,
herunder vandrette produktionsoverflader, ovn, mikroovn og
køle-/fryseinventar. Vejledt generelt om regler for renholdelse
af udstyr, herunder mikroovn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har under tilsynet fremvist to
funktionsdygtige indstikstermometre, vejledt konkret om mulig
løsning for måling af temperaturer i køle-/fryseinventar,
eventuelt ved anskaffelse af IR termometer eller
køleskabstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation for udført egenkontrol på varemodtagelse,
opbevaring og varmebehandling for perioden september 2018
til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter
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med information om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


