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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af Fødevarer, herunder er
opbevaringstemperaturer målt i køl og frost, håndtering af
fødevarer under produktion ,kontrolleret at der er sæbe og
papir, samt koldt og varmt rindende vand ved håndvask, ingen
anmærkninger, vejledt konkret mht. overdækning af nedkølede
produkter i kølerum
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring i Produktions-, lager- og
kundeområde, herunder også inventar og materialer der
kommer, eller kan komme, i berøring med fødevarer, ingen
anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold i Produktionsområde, herunder
også inventar og materialer der kommer, eller kan komme, i
berøring med fødevarer, OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: for perioden Januar - November 2018 er
dokumentation for udført egenkontrol, herunder er
temperaturkontrol, modtagelseskontrol, samt kontrollen af
opvarmning og nedkøling, ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i
fødevarehygiejne, herunder om smitteveje for fødevarebårne sygdomme.
Vejledt konkret mht. mærkning af kalvefilet, om det er en køle eller frost vare


