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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring og adskillelse af fødevarer, gennemgået procedurer
for alternative tilberedningsmetoder, at der er mulighed for
hygiejnisk vask og tørring af hænder samt
opbevaringstemperatur i køleenheder. Ok. Vejledt konkret om
risikovurderinger ved alternative sammensatte fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: produktionslokale. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionslokale. Vejledt konkret om vedligeholdelse
af loft over anretterbord samt regler for skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation for
udført månedlig kontrol af ccp´er. Følgende er konstateret: der
mangler dokumentation for udført kontrol i juni og oktober
2018. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Følgende
er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse, herunder alternative tilberedningsmetoder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Kontrolleret anvendelse af plastbøtter og
engangshandsker. Ok. Vejledt generelt om krav om
dokumentation for fødevarekontaktmaterialer.


