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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndvaske
faciliteter i varmt køkken og ved produktionen i bag lokale,
opbevaringstemperatur på køl og frost, fødevare adskillelse i
køleenheder. ingen anmærkninger.
Drøftet procedure for nedkøling og udlever pjece her om.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret
vedligeholdelse af inventar og udstyr i køkken og bag lokale.
ingen anmærkninger. Virksomheden oplyser at fuger i gulv i
bag lokale skal renoveres til sommer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret ACCP plan og
risikoanalyse for varemodtagelse på kølekrævende fødevarer.
ingen anmærkninger. Stikprøvevis kontrolleret dokumentation
fra uge 40 til 46 2018 på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning, nedkøling og skyllevands
temperatur. ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: Gastro bakker. Generelt vejledt om at plast
spande der modtages remolade i ikke er tilsigtet til nedkøling af
kebab.


