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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Procedurer for varemodtagelse herunder evt.
temperaturkontrol. Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl. Procedurer for
kulinarisk opvarmning. Gæstetoiletter med forrum.
personaletoilet med forrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køkkenet og barområde med Isterningsmaskine,
opvaskemaskine og arbejdsborde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkkenet med udstyr og inventar. Barområde.
Gæstetoiletter, trænger fugen til udskiftning omkring
håndvaske og pissoir.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set udført dokumentation for varemodtagelse
og temperaturopbevaring for perioden marts og frem til d.d.
Virksomheden anvender elektronisk egenkontrolprogram
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
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Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter og virksomhedens CVR- numre
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:Virksomheden anvender salt med
tilsat jod 13 mg pr. kg ved fremstilling af hvidt brød.


