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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperaturer i køle inventar,
adskillelse og tildækning af fødevarer på køl samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions område, lager og køle rum herunder gulv, vægge,
hylder, em fang, opvaskemaskine samt fryse skab. Konkret
vejledt om metoder for rengøring svært tilgængelige steder i
opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktions områder, lager og køle rum herunder gulv,
vægge, hylder samt gummilister i køle inventar. Ingen
anmærkninger.
Følgende er konstateret: Nogle spækbrædder fremstår slidte.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden informere
at der vil blive indkøbt nogle nye. Vejledt generelt om
vedligeholdelses.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set skriftlig dokumentation for temperaturer
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, genopvarmning
samt nedkøling for perioden januar 2018 til dags dato. Konkret
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vejledt om frekvens for dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


