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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køl og frost samt
afskillelse af fødevarer i kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Vedligeholdelse af vægge og borde i køkken. Ingen
anmærkninger.
Kanter i virksomheden er ikke gjort glatte og vaskbare p.gr.a.
langvarig sygdom af ejer. Følgende vil være ordnet inden 1.
februar 2019 oplyst virksomheden: kanter vil være gjort glatte
og vaskbare, stole og borde vil være lakeret og der vil blive
etableret en ekstra vask eller en opvaskermaskine. ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse på opvarmning og
nedkøling.
Kontrolleret:risikoanalyse for modtagelse af frugt og grønt og
tilberedning af kolde retter..
Følgende er konstateret: Der mangler risikoanalyse på
modtagelse af frugt og grønt og tilberedning af kolde retter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om udarbejdelse af risikoanalyse , f.eks benytte
blankette fra Fødevarestyrelsens hjemmeside (blanket 3 og 12).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


