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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger Gennemgået procedure opvarmning, samt
anvendelse af indstikstermometer. Set faciliteter til hygiejniske
håndvask. gennemgået procedure for arbejdstøj og personlig
hygiejne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende udstyr:
køle- og frost enheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontrolprogram. Set dokumentation for opvarmning,
nedkøling, varemodtagelse, opbevaring for perioden januar til
dags dato. Herunder også udførelse af afvigelses rapporter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i
fødevarehygiejne, herunder om smitteveje for fødevarebårne
sygdomme.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for
tilsætningsstoffer, herunder anvendelses mulighed og
doseringsforhold samt set data blad på grøn farvestof.


