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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur på køl i hovedkøkken og på
afdelingskøkkener.
Følgende er konstateret: På lager i forbindelse med
hovedkøkken er temperatur i køleskab med bakker med
færdiglavet mad målt til 6,5c. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om at temperatur justeres så der
sikres en temperatur på max. 5C. Gennemgået procedure for
varmebehandling af retter til frokost og aftensmad samt
nedkølingsprocedure for øllebrød, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
opvaskemaskine, køleskabe og køkkenborde, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling stikprøvevis fra sidste kontrolbesøg, ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


