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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: køleopbevaring på 2 og 5 grader,
indfrysnign af fersk fisk til sushi, PH-måling af sushi-ris,
procedure rved nedkæling af eks. karrysauce, adskillelse
imellem fødevaregrupper og faciliteter til hygiejnisk håndvask
og et passende antal vaske iøvrigt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lager samt toiletter, barområde
og køkken med overflader og øvrigt udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende udstyr til
temperaturovervågning er kontrolleret uden anmærkninger:
indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens elektroniske risikoanalyse,
herunder dokumentation for udført kontrol af:
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning, nedkøling,
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indfrysning af fisk og PH-måling af sushi-ris.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Vejledt om regler fro visning på egenhjemmeside via. www.findsmiley.dk
Mærkning og information: Kontrolleret information om allergene ingredienser og at personale kan oplyse om
dette, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- nummer.


