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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedure for indkøb, tilberedning og
servering af dagen middag. Samt kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende udstyr til
temperaturovervågning er kontrolleret uden anmærkninger:
indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Virksomheden anvender Fødevarestyrelsens
eksempel på risikoanalyse og egenkontrolprogram, begge er
vurderet tilstrækkelig for virksomhedens aktiviteter.
Gennemgået krav til dokumentation af egenkontrol ved
arrangementer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis holdbarhedsmærkning af slik og
læskedrikke.


