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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed samt væsentlig ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturen i køleskab.
Gennemgået procedurer og gode arbejdsgange for fremstilling
af madpakke og rugbrødmadder til en enkel borger. Vejledt om
kontaminations faren ved brug af håndvask og tilhørende
bordplade til fremstilling af mad. Virksomheden smører maden
på et rullebord.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation på opbevaringstemperatur,
opvarmning. Virksomheden har et fælles modtage rum med
køleskabe, her dokumenteres modtage temperaturen på kolde
anretninger fra et storkøkken.
Følgende er kontrolleret: Virksomhedens egenkontrolprogram.
Vejledt om beskrivelse af frekvensen for dokumentationen i
egenkontrollen og dokumenterer modtage temperatur på varer
fra bc i afdelingen. Virksomheden oplyser at modtage
dokumentation på færdig tilberedt kølevarer ligger i fælles
modtage rum med køleskabe.
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Uddannelse i hygiejne: Vejledt generet om at det er virksomhedens ansvar at sikre, at medarbejdere, der
håndterer fødevarer, har tilstrækkelig viden om fødevarehygiejne.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


