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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevarer samt
vaske og håndvaskeforhold. Set forhold til hygiejnisk vask og
opbevaring af arbejdsbeklædning og viskestykker. Følgende er
konstateret: Alle 3 døre fra toilet til hvor der opbevares
arbejdsbeklædning og emballageret fødevare står ved
tilsynsstart åben. Afstanden og det at virksomheden vil få
relevante dørlukkere på snarest gør at forhold vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Virksomheden har tidsstyring på fødevare til
wok/gryderetter og udstillings disk med samosaer som ikke er
indstillet ved tilsynstart. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionskøkken med inventar, køleskabe, lagret og
serveringsområdet. Følgende er konstateret: Der er lidt snavset
i baglokalet/produktionslokalet. Virksomheden oplyser og kan
dokumentere at der er bestilt hovedrengøring snarest.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
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passende rengørings frekvens af produktions faciliteter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set risikoanalyse,
egenkontrolprogram og dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning, nedkøling og
varmeholdelse fra august 2018 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Virksomheder skilter med, at information om allergene ingredienser kan fås ved
henvendelse til personalet og de kan mundtligt redegøre for allergene ingredienser i fødevarerne.


