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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køle-og
frostenheder i køkken, adskillelse mellem forskellige typer
fødevarer, samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med inventar/udstyr og
redskaber.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken og
kælderlokaler. Virksomheden har mundtlig redegjort for
renovering/udbedring af skader i alle lokaler sommeren 2019
(efter stormflod/oversvømmelser).
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation på
varemodtagelse, nedkøling/opvarmning samt køle-og
frostopbevaring, for 2018.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


