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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer for kølekrævende
fødevarer i diskområde, kølemontre i butiksområde og køle- og
fryserum på lager, adskillelse og tildækning af fødevarer, samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask med rindende vand, sæbe og
engangspapir.
Virksomheden har mundtligt redegjort for procedure ved
opvarmning og varmholdelse af pølser og demonstreret brug af
termometre.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Overflader, ovne, opvaskemaskine, pølsepande og diskmontre i
diskområde, kølemontrer i butiksområde, samt gulv på lager og
i køle-og fryserum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Gulv og vægge i disk- og butiksområde, og hylder,
vægge og gulv på lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan, samt set stikprøvevis dokumentation på
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, varmholdelse og
opvarmning fra januar 2018 til dags dato.
Generelt vejledt om regler for dokumentation af varmholdelse.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Konkret vejledt om, at alle kontrolrapportens sider skal være synligt tilgængelige.


