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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske, ingen anmærkninger. Kontrolleret adskillelse
under produktion/servering i begge serveringsområder, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder 2 serveringområder samt fælles
køkken, ingen anmærkninger. Vejeldt om evt. anvendelse af
desinfektionsmiddel ifb. med rengøring af overflader som
kommer i berøring med fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler med udstyr og inventar, herunder oveflader på inventar
i fælles køkken, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse
opbevaringstemperatur i køleskabe, opvarmning
afvigelsesrapporter samt årlig revisonrapporter for 2
serveringsområder med fælles køkken.
Vejledt generelt om at virksomheden skal kunne fremvise en
skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for alle virksomhedens
aktiviteter og opdatering af egenkontrolprogram.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Drøftet anden placering af kontrolrpport evt. udenfor indgangen til afdelingen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


