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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fødevarer i
køkken og på lager. Målt opbevarings temperatur i
kølefaciliteter. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation for at anvendte
desinfektionsmidler er godkendte.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med inventar og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
køkken med inventar. Det indskærpes, at lokaler hvor der
findes fødevarer, skal holdes i god stand. Følgende er
konstateret: laminat gulv foran opvaskemaskine i køkken har
flere revner og sprækker. Der er vejledt om forholdet i 2016 og
2018. Virksomheden havde følgende bemærkninger. Det får vi
styr på med det samme. Indskærpelse medfører gebyrbelagt
opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se
klagevejledning på bagsiden. Vejledt om vedligeholdelse af
hjørner, kanter og paneler i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation på varemodtagelse,
opbevarings temperatur og opvarmning fra 1/4-2018 til dags
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dato. Vejledt om at følge dokumentations frekvensen 1xugen samt dokumentation på weekendmaden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


