
Sakskøbing Skole, Skolebod

 

 

Parkvej 31A

4990  Sakskøbing

34371970

11-01-2019 1

1  
1  
1  
1  
1  
 

1  
1  
 
 
 
 

1  
 

X

side 1 af 2

1 time 10 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk håndvask og aftørring. Alt mad
produceres og nedkøles i fælleskøkkenet IS. Maden
transporteres i aflukkede vogne i kølebil, ingen anmærkninger.
Maden opvarmes i skolebodskøkken kort tid inden servering.
Maden udportioneres og serveres af personale i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret:
Produktionsbærende overflader, hylder, skabe, køle og fryse
faciliteter, emfang, ovne, opvaskemaskine, serveringsdisk,
gulve og vægge, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken fremstår nyrenoveret, ingen anmærkninger

Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
følgende lokaler: Køkken
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, og
egenkontrolprogram. Stikprøvevis kontrolleret temperatur
målinger på køle og frysefaciliteter, varemodtagelse og
opvarmning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.



Sakskøbing Skole, Skolebod

 

 

Parkvej 31A

4990  Sakskøbing

34371970

Kontrolrapport

side 2 af 2

11-01-2019

Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Sandwich for mærkning af allergene ingredienser.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:


