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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
afholdelse af pauser mens produktionen er i gang, ok. Der er
konstateret at der ikke opbevares fødevarer med unødvendig
brud på kølekæden ved afholdelse af pause, ok. Kontrolleret
opbevaring af fødevarer i kølerum, fryserum, og på tørlager, ok.
Herunder tilstrækkelig emballering, adskillelse og temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring i køkken,
gangområde, opvask, køle- fryserum, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Ved sidste kontrolbesøg har
virksomheden oplyst om vedligeholdelsesplan for gangområde
foran køle- fryserum. Kontrolleret udført vedligeholdelse,
væggene er blevet malet og der er opsat liste til beskyttelse
heraf, ok. Virksomheden oplyser at der netop er opsat ny
kompressor i fryserummet, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse med udpegede
CCPer, egenkontrolprogram af 2013, samt dokumentation for
udført kontrol og beskrivelse af korrigerende handling ved
afvigelse, på varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmebehandling, nedkøling og genopvarmning, i perioden for
skoleåret 2017-2018, samt august til december 2018, ok.
Særlige mærkningsordninger: Virksomheden oplyser at de ikke
længer kan opfylde betingeler for det økologiske sølv
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spisemærke og derfor ønsker denne ordning ophørt. Dette vil blive ophørt i fødevarestyrelsens system dags
dato.


