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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer for håndtering af salatbar og udskiftning af
kantiner. Virksomheden har redegjort for datomærkning,
genopfyldningsprocedurerne samt hvornår rester kasseres.
Kontrolleret at buffeten er placeret således at overvågning er
mulig og der anvendes lange ta'tænger, afskærmning samt at
virksomheden har procedurer der mindsker
kontamineringsrisikoen. Virksomheden er vejedt generelt om
at rester af fødevarer, der har været udstillet til selvbetjening,
som udgangspunkt bør kasseres og ikke genanvendes eller
opblandes med nye varer. Rester af nogle typer fødevarer kan
dog genanvendes, hvis de varmebehandles i en sådan grad, at
der ikke er en hygiejnemæssig risiko.
Kontrolleret procedurer for nedkøling af sovse og spareribs
uden anmærkninger.
Virksomheden har fremvist dokument for vurdering og
håndtering af sous vide tilberedte hakkebøffer. Dokumentet er
medtaget til vurdering.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomheden har
fået rørføringer ved opvaskemaskine hævet således
rengøringen lettes i området samt dør til restaurant er
renoveret. Ingen anmærkninger.
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Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har udarbejdet en skriftlig risikoanalyse i forhold til
håndtering af buffet, herunder kontamineringsrisikoen. Ingen anmærkninger. Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og dokumentation i forhold til opbevaringstemperaturer, varemodtagelse, varmebehandling og
nedkøling af fødevarer for perioden september 2018-januar 2019. Ingen anmærkninger.


