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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tildækning, adskillelse,
opbevaringstemperatur på køl. Hygiejniske faciliteter til vask og
tørring af hænder. Virksomheden har mundtligt redegjort for
håndtering af buffet og rester fra buffet. Vejledt om at som
hovedregel bør rester af fødevarer, der har været udstillet til
selvbetjening (buffet), kasseres og ikke genanvendes eller
blandes med nye varer. Rester af nogle typer fødevarer kan dog
genanvendes, hvis de varmebehandles i en sådan grad at der
ikke er en hygiejnemæssig risiko.
Hygiejne: Rengøring: Vejledt om hvor virksomheden kan finde
oplysninger om godkendte desinfektions midler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Dokumentation på varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling for perioden september til dags dato.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
egenkontrollen i december måned, da eneste køkkenansat har
holdt ferie i december og der har været vikar på. Frekvensen er
en gang pr. måned. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om dokumentations krav i forhold til egne fastsatte
frekvenser.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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risikoanalyse blanket 3.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


