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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir, opbevaring, overdækning samt adskillelse af
fødevare med og uden kølekrav, stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur i køleenheder, mundtlige procedurer
for modtagelse af varm mad klar til servering fra anden
virksomhed herunder temperaturkontrol.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken herunder
vaskbare overflader, skabe, skuffer, ovn, mikroovn, komfur,
samt køleenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken herunder borde, skabe, ovn,
komfur, emfang, samt køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for udført
egenkontrol i perioden fra sidste kontrolbesøg og til dags dato
på områderne varemodtagelse, opbevaring, opvarmning,
vejledt generelt om reglerne for varmholdelse af varm mad,
Konkret vejledt om løsningsforslag til at tilføje skema til
egenkontrolprogram til registrering af temperaturkontrol ved
modtagelse af mad klar til servering.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for områderne varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning samt modtagelse af varm mad.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter,
registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


