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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringstemperaturer fryseenheder i produktionskøkken
samt kantiner, gennemgået virksomhedens procedurer for
genopvarmning og varmholdelse af fødevarer. Procedure samt
udstyr til selvbetejning ved frokostbuffeter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken herudner produktonsoverflader, køle og
fryserum, opvaskeafsnit samt inventar og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Vareindlervering samt produktionskøkken. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolsprogram herunder dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer på køl og frost,
varmebehandling og nedkøling, genopvarmning, kontrol af
rengøring samt afvigelsesrapporter i perioen aug. 2018 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
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Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens anvendelse af
tilsætningsstoffer. Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer herunder evt. indhentning af
produktspecifikationer fra leverandør i.f.t doseringsforhold.


