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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer på kølekrævende
fødevarer, adskillelse og tildækning af fødevarer, samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask med sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområde med ovn, mikrobølgeovn, køle- og fryseskab og
bordoverflader, samt køle- og fryseskabe og bordoverflader i
opvaskerum.
Generelt vejledt om rengøring af svært tilgængelige områder,
herunder i opvaskemaskine og ventilator i køleskab i køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Lister i køle- og fryseskabe, samt bordoverflader i
opvaskerum, og kogeplade, bordoverflader, og lister i køle- og
fryseskab i køkken. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om skift af lister på alle hjørner af køkkenø,
samt vedligeholdelse af køkkenskabsfacader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan, samt set stikprøvevis dokumentation på
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling og genopvarmning fra januar 2018 til dags dato.
Generelt vejledt om dokumentation af egenkontrol, herunder
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dokumentering, når den ikke kan foretages digitalt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Generelt vejledt om ophængning af kontrolrapport, herunder at alt tekst på kontrolrapportens skal være synlig.


