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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer
og adskillelse er kontrolleret i køleskabe og frysere uden
anmærkninger. Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder er kontrolleret uden anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af køkken og personaletoilet
-lokaler og inventar- er kontrolleret uden anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligeholdelse af lokaler og
inventar er kontrolleret uden anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Egenkontrol for
opbevaringstemperaturer og opvaskemaskinens
skyllevandstemperaturer er kontrolleret fra sidste kontrolbesøg
til d.d. uden anmærkninger. Egenkontrol for
varemodtagelses-kontrollen foretages af de portører som
leverer det

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
overholdt - herunder seneste opgørelse over øko procent,
markedsføring heraf, tilstedeværelse af økovarer i
virksomheden samt dokumentation for dagens leverance af
økovarer. Ingen anmærkninger


