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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost-OK. stikprøvevis kontrol af køl og
frys-OK Følgende er kontrolleret: Procedurer og adfærd
vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved
sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande-OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Køkken, opvask, køl og frys-OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
dokumentation på udførelse af egenkontrol via
e-dokumentation for perioden 14.06.2018-d.d.-OK
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne-OK
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret:
stikprøvevis kontrol af holdbarheds dato på køle og
frostvare-OK
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret: plastbakker,
alubakker, plastfilm, alufolie heraf mundtlig gennemgang af
anvendelse for de enkelte FKM produkter. Vejledt generelt om
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krav om dokumentation for fødevarekontaktmaterialer-OK


