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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af fødevarer
samt måling af temperaturer. Faciliteter til hygeijnisk og tørring
af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
udsalgsområde med inventar samt kælder. Følgende er
konstateret: 2 køleskabe fremstår med snavs i gummilisten.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om frekvens
for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Kælder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er konstateret:
virksomheden producerer suppe i en anden registreret
virksomheds køkken. Der kan ikke fremvises skriftlige
procedure for denne aktivitet. Det oplyses, at der er planer om
at ændre dette, når virksomheden udvider eget køkken.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om udarbejdelse af skriftlige procedure for
brug af det andet køkken samt generelle regler for dette.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set
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dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling fra septemper 2018 til
14.01.19. Set egenkontrolprogram og risikoanalyse. Vejledt om at udfylde egenkontrolprogram med
virksomhedens oplysninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR


