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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for varemodtagelse og
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost, samt håndtering af fødevarer på kold og varm
buffet inkl. tidsstyring med varighed og håndtering af rester.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende udstyr til buffet,
k'leskabe og køkkenlokalet som helhed.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan ved varemodtagelse og opbevaring, inkl.
procedurer for opbevaring og håndtering af letfordærvelige
fødevarer opbevaret/serveret på buffet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret arbejdsgange for sikring
af information om allergene ingredienser til forbrugere. Det
blev oplyst at der, ved spørgsmål, kan slåes op i base på fælles
intranet, hvor opskrifter fremgår. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: plastbakker.


