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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvaske- varmt og koldt vand,
sæbe og papir-ok
Kontrolleret hygiejnisk opbevaring af uemballerede fødevarer
afskærmet mod kunderne, og håndvask placeret i umiddelbar
nærhed af uemballerede fødevarer-ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i butik,
lagerområde, personaletoilet med forrum -ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i butik,
lagerrum, personaletoilet og forrum -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har idag lavet
risikoanalyse der dækker virksomhedens aktivitet modtagelse
af fødevarer uden krav til opbevaring -ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Er anbragt synligt-ok.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis mærkning
på dansk af forskellige emballerede fødevarer, samt at
allergener er visuelt fremhævede i ingredienslisten-ok. Vejledt
om regler vedrørende information om allergene ingredienser i
uemballerede fødevarer, herunder at virksomheden som
minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på
forespørgsel, alternativt kan allergener oplyses via skiltning ved
fødevaren-ok.Vejledt generelt om reglerne for mærkning af
fødevarer, såfremt der pakkes kaffe til flere dage.


