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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
håndvaskefaciliteter i køkken/opvask og område ude i
spisesalen, opbevaringstemperatur på køl og frost, fødevare
adskillelse i køleenheder, håndteringen af kylling og kartofler
ved varmebehandling, ta´bestik til salat bar. ingen
anmærkninger. Generelt vejledt om at temperatur målingen for
varmbehandling skal foregå så det er kernetemperaturen man
dokumenter. Virksomheden oplyser at der er tilknyttet et stik
termometer til ovnen. Virksomheden oplyser at lære og
køkkenmedarbejder overvåger salat bar som stå placeret lige
over for salgsdisken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at fuge omkring
produktions vask er vel vedligeholdt. ingen anmærkninger.
Generelt vejledt om at væge og karme efter et år er slidt og
ikke fremstår glat og vaskbart, maling skaller af på bag væg rør
kedel og væg ved rullebord fremstår med rå beton efter
vedligeholdelse af huller. virksomheden oplyser at hullet lige er
blevet lavet og det bliver gjort færdig efter ferie.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra maj 2018 til d.d. på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur på køl og frost, opvarmning og
nedkøling når der er noget. ingen anmærkninger.
Virksomheden oplyser at de skal have dag for
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dokumentationen for at sikre at det bliver ført ind. Generelt vejledt om at risikovurder håndteringen af salat
buffet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. ingen anmærkninger
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret at det ikke er relevant for virksomheden. ingen anmærkninger.


