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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer og
gode arbejdsgange for nedkøling af fødevarer. Virksomheden
redegjorde for nedkøling ved opbakning i mindre portioner og i
kølerum. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret, at der er temperaturregulerede håndterings- og
opbevaringsforhold af tilstrækkelig kapacitet til, at fødevarer
kan holdes ved en passende temperatur, og indrettet således at
temperaturen kan overvåges og registreres. Ingen
anmærkninger.
Opbevaringstemperatur i kølediske i diskområde og i kølerum
er kontrolleret uden anmærkninger.
Opbevaring af emballage på lager er kontrolleret uden
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Vejledt generelt om løsning for
renholdelse af gulv på emballagelager hvor fald gør, at der står
blank vand under hylder og reoler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligehold af vægge og flisegulv i
kølerum er kontrolleret uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, varmebehandling, nedkøling,
varmholdelse og årlig revision af egenkontrollen for perioden
fra den 1. januar 2018 til dags dato. Ingen anmærkninger.
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Plastbakke til eksempelvis Pasta
m/kødsovs, Karbonader og stuvet Grøntsager samt Herregårdsbøf. På etiketten oplyser virksomheden, at bakken
skal i mikroovn 4-5 minutter ved max. 750 Watt og, at retten skal opvarmes til minimum 75°C. Set
overensstemmelseserklæring, herunder vejledning til korrekt brug fra leverandøren uden anmærkninger.


