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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl samt facilitet for hygiejnisk vask og tørring af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret rengøring af
afdelingskøkken. Herunder køleenhed, håndvaskområde,
vandrette overflader og gulve.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Afdelingskøkken. Virksomheden har en handleplan for
udbedring af forholdet vedr. akustikplader i køkkenet, der blev
påtalt ved forrige kontrolbesøg. Virksomheden oplyser, at
aftale med håndværkere er under forhandling og at forholdet
vil blive udbedret inden for de kommende måneder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomheden kunne under kontrolbesøget ikke fremvise
nogen risikoanalyse der var dækkende over virksomhedens
aktiviteter. Virksomheden oplyser, at den må være blevet væk
og hurtigst muligt vil finde den eller printe en ny. Forholdet
vurderes ud fra omstændighederne, som en bagatelagtig
overtrædelse. Virksomheden er få uger bagud i
dokumentationen af gennemført egenkontrol og har ved nogle
dokumentationer misforstået temperaturkravene.
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Afdelingsansvarlig oplyser, at de vil tage det op på næstkommende teammøde og indfører rutiner så procedure
og temperaturkrav ikke forglemmes. Herunder periodevis alarm på telefoner mv. Forholdet vurderes ud fra
handleplanen og forglemt periode, som en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


