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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl samt facilitet for hygiejnisk vask og tørring af
hænder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Afdelingskøkken. Virksomheden har en handleplan for
udbedring af forholdet vedr. akustikplader i køkkenet, der blev
påtalt ved forrige kontrolbesøg. Virksomheden oplyser, at
aftale med håndværkere er under forhandling og at forholdet
vil blive udbedret inden for de kommende måneder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige risikoanalyse mht.
opvarmning og nedkøling af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
kontrolleret gennemført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling for indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Ansat oplyser, at vikarer
altid bliver instruaret i gode arbejdsgange samt gængse
temperaturkrav.


