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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
håndvaskefaciliteter, arbejdsbeklædning,
opbevaringstemperautur på køl og frost, fødevareadskillelse i
køleenheder og på lager. ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
inventar og udstyr i køkken og lagerlokaler. ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra maj 2018 til d.d. på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur på køl og frost, opvarmning og
nedkøling. ingen anmærkninger.
Generelt vejledt om at dokumenter nedkøling i forhold til
anbefalinger fra 65 til 10 grader inden for 3 timer når det er
muligt. Virksomheden nedkøler små portioner med
dokumentation inden for 1 timer, da de går før nedkølingen er
færdig.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Frosne burger, frosne kyllingebryst, frosne fersk
svinekød, Mou supper, asparges, tomat og kombi oksekød.
Virksomheden har indsendt tilstrækkelig
sporbarhedsdokumentation inden for 24 timer på svinekød,
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kyllingebryst burger. De havde en palle seddel på 3 paller suppe. Overtrædelsen betragtes derfor som en
bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om, at sporbarhedsdokumentation skal være tilgængelig på tidspunktet for levering af varerne.
Virksomheden kasser doneret ruller med kødsovs, da det ikke er muligt at se hvilket allergener der er i
produktet.


