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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring i køkken og serveringsområde, Der produceres ikke
varm mad i virksomheden, der modtages kølemad fra anden
godkendt virksomhed som genopvarmes. Produktion af
smørrebrød og sandwich, opmærksom på 3 timers regel.
Stikprøvevis kontrolleret opbevarings temperaturer på køl og
frost, kontrolleret opbevaring og adskillelse på køl, frost, i
kølemontre i serveringsområde og på tørvarelager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, opvaskerum, lager og
serveringsområde, herunder produktbærende overflader,
ovne, emfang, opvaskerum, opvaskemaskine, stikvogn til
afsætning af service, rulleborde, køle og fryse faciliteter,
salgsdisk, køle og varme faciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Gulv i
serveringsområde tilhørende køkkenet.
Følgende er konstateret: Der ses flere områder på gulvet hvor
det er meget slidt, enkelte steder ses der begyndende huller i
belægningen.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om at gulv belægningen renoveres, virksomheden informerer om, at der er søgt bevilling til det
dette, og at de regner med at gulvet bliver renoveret i løbet af foråret 2019.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram, stikprøvevis kontrolleret temperaturmålinger på modtagelse, opbevaring, genopvarmning
og nedkøling fra maj måned 2018 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


