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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
resthåndtering af pålægsvarer og salater fra buffet. Målt
opbevaringstemperatur i køle og frysemøbler samt kontrolleret
tildækning og adskillelse mellem rå og spiseklare produkter.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
og tilstødende lokaler, herunder udstyr, inventar og overflader.
Gitter for kondensator i kølerum nr. 3 med opbevaring af
frugt/grønt har belægninger af rust. Virksomheden er vejledt
om metode for udbedring eller skift af denne. Kontrolleret at
virksomheden har tilgængeligt og funktionelt måleudstyr til
temperaturovervågning og målinger. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol i forbindelse med
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, opvarmning og
nedkøling af fødevarer i perioden for juli 2017 til d.d. Vejledt
generelt om metode, således det sikres at fastsat frekvens
overholdes. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden kan
oplyse om allergener i fødevarer udbudt til salg, herunder
dagens retter på buffeten som salater og tapas
anretninger.Virksomheden er vejledt generelt om metode for
styrring af allergener på indossede retter. Ingen anmærkninger.


