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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt temperatur i køleskab
og to frysere, ok. Kontrolleret procedurer ved optøning af fersk
kød, ok. Kontrolleret at der er faciliteter til hygiejnisk vask af
hænder, ok. Kontrolleret afdelingens system til styring af
holdbarhed på "rester" opbevaret i fryseren, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring af ovn,
emfang, mikroovn, køleskabe og køkkenskuffer, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret plade ovenpå
opvaskemaskine, som beskrevet på sidste kontrolrapport er
denne beskadiget, og den ru spånplade stikker op i revnerne.
Tilstedeværende vil rykke for ar der tages handling, ok. Pladen
har ikke produktkontakt, men fremstår ikke glat og vaskbar.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprocedurer for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling, ok.
Dokumentation for udført kontrol af de nævnte procedurer er
kontrolleret i perioden fra juli 2018 til dags dato, ok. Vejledt
konkret om at leverpostej ved genopvarmning skal opvarmes til
75 grader. Vejledt om beskrivelse af korrigerende handling ved
afvigelser. Ofte vil afvigende opbevaringstemperatur hænge
sammen med megen aktivitet i køleskabet og derfor vil
genmåling efter ca. 30 min. være hensigtsmæssig, som
korrigerende handling.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


